
Bundt's Gartenrestaurant

Kontaktdaten: Öffnungszeiten:
Bundt's Gartenrestaurant Montag 12.00-22.00
Hasselwerder Straße 85 Dienstag 12.00-22.00
21129 Hamburg Mittwoch 12.00-22.00
Tel: 040-3570310 Donnerstag 12.00-22.00
Fax: 040-35703129 Freitag 12.00-22.00
Web: www.bundts-gartenrestaurant.de Samstag 12.00-22.00
Sitzplätze: 80 (innen) / 100 (außen) Sonntag 12.00-22.00

Kategorie(n): Besonderheit(en):
Deutsches Restaurant Aktions- / Saisongerichte
Fischgerichte Bowling / Kegeln
Erlebnisgastronomie Buffet Angebote
Regional Dart

Events / Specials
Parkplätze vorhanden
Räumlichkeiten für Veranstaltungen
Sitzmöglichkeiten im Außenbereich

Beschreibung
Im größten verbundenen Obstanbaugebiet Mitteleuropas, dem "Alten Land" in Harburg,
führt die Familie "Bundt" seit Ende des 19-ten Jahrhunderts einen traditionsreichen
Familienbetrieb mit Hotel und Erlebnisgastronomie.

Zu "Bundt's Gartenrestaurant" Küchenspezialitäten gehören Steaks vom Grill, regionale
und saisonale Fischdelikatessen, Fleisch- und Nudelgerichte und Snacks wie "Baked
Potato" oder "Schafskäse aus dem Ofen". Bestimmte Monatsaktionen, wie das
"Schlemmerbuffet" oder "Bundt's Grillabend" gehören ebenfalls zum festen Bestandteil der
vielfältigen Offerten.

Der Hauptraum, das Restaurant an sich, ist mit warmen Pastelltönen in Szene gesetzt. Es
greift ein moderner und zugleich in Jahre gekommener Einrichtungsstil um sich, so ist das
Gestühl zeitlos chic, während die Fliesen an Boden und Mauerwerk eher den 70ern
entstammen. Elegante Deckenbeleuchtung und helle Holzvertäfelungen erfreuen jedoch
das Auge des Betrachters. Im Außenbereich ist man mit dem angrenzenden Park der Natur
ganz nah.

Zu einer Domäne des Restaurants gehört auch die Planung und Durchführung von privaten
und betrieblichen Festen inklusive Bewirtung in Form von Menüs oder Buffets. Den
Arrangements sind keine Grenzen gesetzt.

"Bundt's Gartenrestaurant" ist eindeutig der Erlebnisgastronomie zuzuordnen, denn mit
Angeboten wie Minigolf, Schwimmbad, Bogenschießen oder beispielsweise Tischtennis
liegt dieser Gastronom ganz vorn in der Liste der variationsreichsten gastronomischen
Betriebe Hamburgs.


